
  

       DU 18 AU 22 Novembre 2024  

  
 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Carottes râpées  
Steak échalote  
Haricots Beurre 

Emmental 
 Gâteaux de 

semoule   

Haricots vert en 
salade  

Escalope de dinde à 
la crème   

Ebly  
Fromage blanc 

nature 
 Kiwi 

Salade de mâche 
Tartiflette 

 Yaourt aux fruits  
Cocktail de fruits  

Œuf dur 
mayonnaise 

Sauté de veau 
Carottes 

 Saint Paulin  
Pomme 

Trio comté 
Cabillaud Dugléré  

Riz  
Mini soignons 

Ananas au sirop  

 

Macédoine de 
légumes 
 Saucisse 

 Choux de Bruxelles 
Liégeois chocolat 

Clémentine  

Endives en salade 
Dos de colin  

Poêlée Bretonne 
Cantal  

Banane 
 

Maïs en salade 
Roastbeef  

Salsifis 
 Gruyère 

  Poire 

Avocats vinaigrette 
Paupiettes 

Coquillettes 
Tome noir  

Compote de 
Pommes 

 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine française  

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant les livraisons  

Légende : Vert : Bio – Bleu : Local – Jaune : AOP  

 


