
  

       DU 25 AU 29 Novembre 2024  

  
 LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Salade d’ebly 
Blanquette de dinde 

Haricots vert  
Flan vanille 

 Poire   

Avocats 
 Bœuf bourguignon 

Nouilles 
 Saint nectaire 

Crème Anglaise   
 

Champignons à la 
grecque  

  Œufs dur 
béchamel  

Pommes de terre 
sautées   

Saint Paulin  
Orange    

Potage potiron 
Sauté de porc  

Riz  
Tome noire  

Fondant au chocolat  

Pomelos  
Fish and chips 
Mélange de   

légumes 
  Yaourt nature  

Kiwi   

 

Choux rouge et 
châtaignes  

Paupiettes de veau 
Semoule  

Brie  
Compote de pêche   

Macédoine de 
légumes 

 Poulet pané 
Carottes   
Cantal   

Clémentine  

Betteraves pommes 
Cœur de filet de 

merlu  
Poêlée 

campagnarde 
Fromage blanc 

nature  
Cocktail de fruits 

Taboulé 
 Boulettes de bœuf 

Quinoa  
Edam  

Pomme  

 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine française  

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant les livraisons  

Légende : Vert : Bio – Bleu : Local – Jaune : AOP  

 


